
DÉGRAISSANT DÉSINFECTANT

1L et 5L

CUISINE - RESTAURATION

✓ Nettoie, désinfecte et dégraisse en une seule opération

✓ Compatible contact alimentaire*

✓ Prêt à l’emploi



CARACTÉRISTIQUES

MODE D’EMPLOI

CONDITIONNEMENT

CUISINE - RESTAURATION

PROVEN ORAPI ne peut avoir connaissance de toutes les applications dans lesquelles sont utilisées ses produits et des conditions de leur emploi. 
PROVEN ORAPI n’assume aucune responsabilité quant à la convenance de ses produits pour une utilisation donnée ou dans un but particulier. Les 
informations ne doivent en aucun cas se substituer aux essais préliminaires qu’il est indispensable d’effectuer pour vérifier l’adéquation du produit à 
chaque cas déterminé.

▪ USAGE PUR : à l’aide du pistolet. Vaporiser. Se forme une légère mousse qui élimine facilement les 
films de graisse et les salissures. Laisser agir. Rincer à l’eau potable à l’aide d’une éponge humide 
(porter des gants).

▪ USAGE DILUÉ : Nettoyage des sols gras : diluer 250 ml de produit pour 5 l d’eau (1/2 seau). Laisser 
agir quelques instants et rincer. Désinfection des surfaces : diluer 250 ml de produit pour 5 l d’eau 
(1/2 seau). Laisser agir 15 min et rincer. Nettoyage du matériel : à l’eau.Il est recommandé de faire 
un essai préalable sur les surfaces peintes.

▪ Ne pas utiliser sur l’aluminium.

PROVEN
Tour Franklin

100-101 terrasse Boieldieu
92042 PARIS LA DEFENSE CEDEX

01.87.66.66.79
www.proven.fr

*Conforme à l'Arrêté du 8 septembre 1999 modifié par l'Arrêté du 
19 décembre 2013, à condition que son utilisation soit suivie 
d'un rinçage à l'eau potable.

▪ Nettoie, désinfecte et désincruste les graisses en 
une seule opération.

▪ Particulièrement recommandé pour toutes les 
surfaces en inox et céramique exposées aux 
graisses : hottes, cuisinières, plans de travail, 
appareils de friture…

▪ Compatible avec l’inox et l’acier.

▪ Conforme à la législation en vigueur relative aux 
produits de nettoyage des surfaces pouvant se 
trouver au contact de denrées alimentaires.

PRODUIT
CODE 

PRODUIT
GENCOD

UNITÉS 
PAR 

CARTON

CARTONS 
PAR 

COUCHE

CARTONS 
PAR 

PALETTE

NOMBRE 
DE 

COUCHES

Dégraissant désinfectant 1L PV30300161 3172350000508 12 8 32 4

Dégraissant désinfectant 5L PV00305105 3535030030514 1 25 75 3

PRECAUTIONS D’EMPLOI : Nocif pour les organismes aquatiques, entraîne des effets néfastes à long terme.
Veillez à toujours suivre les informations figurant sur l'étiquette du produit. Utilisez les produits biocides avec 
précaution. Avant toute utilisation, lisez l'étiquette et les informations concernant le produit

Activités microbiologiques
Temps 

d’action

Bactéricide EN 1276 + EN 13697 à 3,3% 5 min

Lévuricide EN 1650 + EN 13697 à 3,3% 15 min

Bactéricide 
+ 
Lévuricide

EN16615 à 6,7% 5 min

Virucide
EN 14476 + 
EN16777

NOROVIRUS – ADENOVIRUS 
(spectre limité) – ROTAVIRUS à 5%

15 min

VACCINIAVIRUS - HERPES - HBV –
BVDV – H1N1 – Coronavirus Humain 
229 E –- HIV à 3,3%

5 min
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