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Elimine les taches tenaces
Convient pour centrale de désinfection

Nettoyage manuel et canon

Formule mousse
RESERVE AUX PROFESSIONNELS




Formule nettoyante, dégraissante et désinfectante recommandée pour les cuisines

professionnelles et les entreprises dans le domaine de I'industrie alimentaire.

Permet d’assurer I'hygiéne des surfaces et du matériel qui entrent directement en contact avec les
aliments et leur environnement immédiat (sols, murs, chambres froides, matériel, ...)

Conforme a la législation relative au nettoyage du matériel pouvant se trouver au contact des denrées
alimentaires (arrété du 08/09/99 modifié par I'arrété du 19/12/2013)

Formule dégraissante, élimine toutes les taches méme les plus tenaces

Bactéricide, levuricide, fongicide, virucide

« Utilisation en centrale de désinfection, nettoyage manuel ou canon a mousse. ¢ Rincer a I'eau potable.
Pour la fréquence d'utilisation, se référer aux protocoles d’entretien de I'établissement. » Nettoyer le
matériel a 'eau

Activités désinfectantes a 20°C en conditions de saleté :

« BACTERICIDE : EN1276 4 1% + EN13697 a 1.5% + EN16615 & 1% en 15 min

« LEVURICIDE : EN1650 a 1% + EN13697 a 1.5% + EN16615 a 1% en 15 min

* FONGICIDE : EN1650 a 4% + EN13697 a 5% + EN16615 a 4% en 15 min

* VIRUCIDE : EN14476 sur Adénovirus, Norovirus, Poliovirus a 4.5% + EN16777sur Adénovirus,
Norovirus a 3.5 % en 15 min « EN14476+EN16777 sur MVA, + Coronavirus (H 229E), Rotavirus a
3.5% en 15 min.

Contient ALCOHOLS, C11-14-ISO-, C13-RICH, ETHOXYLATED; CHLORURE DE
DIDECYLDIMETHYLAMMONIUM. Provoque de graves brilures de la peau et de graves Iésions des
yeux. Trés toxique pour les organismes aquatiques, entraine des effets néfastes a long terme.

Veillez a toujours suivre les informations figurant sur I'étiquette du produit. f@
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