
CUISINE ET RESTAURATION 

RINCAGE ASSAINISSANT 

FRUITS & LEGUMES

• Liquide chloré pour le rinçage assainissant des fruits et légumes

• Actif sur e-coli, staphylococcus aureus, pseudomonas aeruginosa

• N’altère pas les aliments et permet une meilleure conservation

• Contact alimentaire*



CARACTÉRISTIQUES

• Liquide chloré pour le rinçage assainissant des fruits et légumes crus avec la peau

• Elimine les bactéries : Actif sur e-coli, staphylococcus aureus; pseudomonas aeruginosa

• N’altère pas les qualités nutritives et organoleptiques des aliments 

• Permet une meilleure conservation des fruits et légumens lors de leur préparation.

• La désinfection des fruits et légumes est recommandée dans les protocoles HACCP.

• Contient : solution aqueuse d’hypochlorite de sodium à 2,6% de chlore actif (m/m) : CAS n°7681-52-9

*Conforme à la réglementation relative aux produits de nettoyage du matériel pouvant se trouver au contact 

de denrées alimentaires (arrêté du 08/09/99 modifié l’arrêté du 19/12/13) à condition que son utilisation soit 

suivie d'un rinçage à l'eau potable.
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JEX PRO RINCAGE 
ASSAINISSANT CHLORE 
FRUITS ET LEGUMES 5L

PV00454002 3661290045408 3 12 48 4

MODE D’EMPLOI

CONDITIONNEMENT

PROVEN ORAPI ne peut avoir connaissance de toutes les applications dans lesquelles sont utilisées ses produits et des conditions de leur emploi. 
PROVEN ORAPI n’assume aucune responsabilité quant à la convenance de ses produits pour une utilisation donnée ou dans un but particulier. Les 
informations ne doivent en aucun cas se substituer aux essais préliminaires qu’il est indispensable d’effectuer pour vérifier l’adéquation du produit à 
chaque cas déterminé.

CUISINE ET RESTAURATION 

• Préalablement, laver puis égoutter les fruits et légumes. 

• Remplir le bassin d'eau puis ajouter le produit dosé à 0,3% (soit 3mL/litre d'eau. Le dosage 

préconisé ne doit pas être dépassé) . 

• Pour une efficacité optimale, préparer la dilution juste avant la désinfection. Laisser les aliments 

tremper pendant 5 minutes dans le bassin.

• Procéder à un rinçage à l'eau potable après la désinfection des légumes et des fruits. 

• Ne pas réutiliser le bassin après la désinfection en vue de désinfecter d’autres aliments, le 

procédé d’action du produit contre les micro-organismes fait qu’il se dégrade lorsqu’il agit. 

Ne pas utiliser conjointement avec des acides ou de l'ammoniaque

DANGER

Contient HYPOCHLORITE DE SODIUM, SOLUTION A 2,6% 

DE CHLORE ACTIF. Peut être corrosif pour les métaux. 

Provoque une irritation cutanée. Provoque de graves lésions 

des yeux. Très toxique pour les organismes aquatiques 

entraîne des effets néfastes à long terme.
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